
 

Einladung zum Seminar 

Wildbrethygiene und Einrichtung eines Zerwirkraumes              

Rechtssicherheit und Praxiswissen für Jäger/-innen        

Dies entspricht der Schulung zur „kundigen Person“ (Sie erhalten eine Teilnahmebescheinigung) 

Zielgruppe: 

Jägerinnen und Jäger, Jagdpächter, Revierinhaber, sowie alle, die Wildbret für den           

Eigenverbrauch oder zur Vermarktung hygienisch und rechtssicher verarbeiten möchten. 

Seminarinhalt: 

Das fachgerecht gewonnene, gelagerte und verarbeitete Wildbret ist ein hochwertiges Lebensmittel – 

vorausgesetzt, die hygienischen und rechtlichen Anforderungen werden eingehalten. Dieses Seminar 

vermittelt praxisnah alle relevanten Kenntnisse rund um die Wildbrethygiene, die lebensmittelrechtlichen 

Rahmenbedingungen und die sachgerechte Einrichtung eines Zerwirkraums. 

Themen im Überblick: 

• Grundlagen der Wildbrethygiene: Vom Schuss bis zur Kühlung 

• Anforderungen an einen hygienischen Zerwirkraum: Ausstattung, Einrichtung, bauliche Vorgaben 

• Gesetzliche Vorschriften: EU-Lebensmittelrecht, nationale Hygienevorgaben 

• Der Umgang mit Wildfleisch: Transport, Lagerung, Kühlung, Verarbeitung 

• Kennzeichnung und Vermarktung von Wildbret 

• Verantwortung und Pflichten des Jägers im Umgang mit Lebensmitteln 

• Praktische Tipps für die Eigenvermarktung 

• Fragen aus der Praxis – Antworten von Experten 

Ziele des Seminars:  

• Sensibilisierung für hygienische und rechtliche Anforderungen 

• Vermittlung praktischer Kenntnisse für den Aufbau und Betrieb eines Zerwirkraums 

• Rechtssicherheit bei der Gewinnung und Weitergabe von Wildbret 

Wann:  Donnerstag, 28. August 2025                                                                   

18:30 Uhr – ca. 21:30 Uhr  

Wo:    Hofgut Bäldleschwaige 

Referent:   Dr. Thomas Kellner, Fachbereichsleiter Veterinärmedizin,     

   Landratsamt Donau-Ries 

Anmeldung:   bei: Helmar Sagel, Tel.  0173 9782798       

   oder besser per Email helmar.sagel@gmx.de bis 21. August 2025   

   (Anmeldung bitte mit Namen, Geburtsdatum und Adresse!) 

Kostenbeitrag:  10 Euro (für Mitglieder, vor Ort zu bezahlen)  

mailto:helmar.sagel@gmx.de

